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HERBSTKARTE

VORSPEISE

Eine cremige Kirbissuppe aus frischen Hokkaido-Klrbissen, verfeinert mit aromatischem
Kirbiskerndl und gerdsteten CroGtons.

Zarte Scheiben von saftigem Roastbeef auf knusprigem Brot, begleitet von getrockneten
Tomaten, frisch-wirzigem Rucola und einer leichten Selleriecreme.

Zarter Mix-Salat, saftiges Roastbeef, erfrischende Gurkenstreifen und stiBe Cherry Tomaten,
veredelt mit Parmesan und hausgemachem Dijon-Senf-Balsamico-Dressing.
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HAUPTSPEISE
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Unser geschmortes Rehragout, harmonisch kombiniert mit hausgemachtem Blaukraut.

Gegarte Medaillons vom Rind, serviert auf einem cremigen Kartoffelpuree, vollendet mit
einer aromatischen TriffelsoBe.

Zarte, goldbraun gebackene Profiteroles, gefillt mit einer samtigen Schokoladen- oder
einer leichten Vanillecreme.

Apfeltiramisu im Glas, VERfEINERNIMUZBIERE ........ #22..................ooesortos oo o0 erorol
Zarte Schichten aus frischen Apfeln, cremiger Mascarpone und zartem Loffelbiskuit,
verfeinert mit einem Hauch von Zimt.
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Herbstliche Kirbissuppe mit Kiirbiskernol und CroGtons........ccccveeveveeeeevecvenenee. € 6,90

Roastbeef Bruschetta mit getrockneten Tomaten und Selleriecreme................ € 1280

Frischer Roastbeef-Salat mit SUB-SAUIrer NOTE......eeeeeeeeeeeeeeeeee e €17,90

Rehragout in feiner RotweinsoBe mit wirzigem Blaukraut...........ccoceevvenennenene. € 2480

Zarte Beef-Medaillons mit Kartoffelpuree in TriffelSoBe......ccceeevevvecveciennennennee € 26,90

Mariniertes Lamm mit gerostetem Gemuse, Ofenkartoffeln und Oliven.............. £425,90
Zartes Lammfleisch serviert mit frischem Gemuse, dazu knusprige Ofenkartoffeln und Oliven.
Chicken Curry in wirziger SoBe mit Basmatireis.......cccecvevveveeveiesieneesieivesiesnenee. €188
Saftiges Hahnchenfleisch in einer cremigen CurrysoBe, serviert mit lockerem Basmatireis.
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DESSERM
Profiteroles gefullt mit Schokoladen- oder Vanillecreme..........c..coeeeeiciiie... ... €405l




